
Meny



Förrätter
Skaldjursröra
på Söderhielmska Gårdens vis, 

79 kr

serveras med dillgremolata och bröd

serveras med stekt cheddarbröd och  

serveras med pepparrotskryddad färskostcréme
och rönnbärssky. Pumpernickel till

Rökt Rådjursstek 85 kr

Sherrydoftande kantarellsoppa
 

85 kr

 

Varmrätter
Stekt rödingfilé 179 kr
med skaldjurssky smakande av pernod, apelsin 
och saffran, Potatistorn till

Ankbröst 185 kr
med kryddig körsbärssås samt rostade höstprimörer

med kantarellsås, rårörda lingon och pressad potatis.
Älgköttbullar 169 kr

Fläskfilé 169 kr
med rödvinssås, bèarnaise och pommes frites

Hjortfilé 265 kr
med viltsky, kompott på Hagaströmsäpplen
samt brynt Västerbottenpotatisterrinne

79 kr

79 kr

79 kr

Dessert

Marängsuisse

med hallonsorbet och vispad grädde

med aromatisk svartvinbärssylt 

Tradionell med egen twist 

Chokladkaka

Friterad cammembert

knapriga charkuterier

och friterad purjolök

Läsk/Lättöl
Alkoholdri Dryck

   25:-
  

 

 

Alkoholfritt rött/vitt vin 35:-
Red Bull 35:-

Kaffe/Te   25:-
35:-Cappuccino

Enkel espresso 25:-
Dubbel espresso 35:-
Kaffe latte 35:-

Somersby päron
Cider

Fatöl

Flasköl 33cl

Whisky

Cognac & Calvados

Övrig sprit

Vitt vin

Mousserande

Rött vin

Kaffedrinkar

55:-

Carlsberg Hof

  

55:- 
Carlsberg Export

  

55:-
Staropramen

  

55:-

Staropramen Dark 55:-
Brooklyn Lager

  

55:-

 

glas / fl aska

Husets röda:
Piccini Rosso

  

65:-/260:-
Italien

Huset rekommenderar:
Señorío de los Llanos
Gran Reserva '04

69:-/295:-

Spanien

The Goatfather 375:-
Sydafrika

Haut-Brion '00                        
895:-Chateau Larrivet

Frankrike

Pripps blå 40 cl
Pripps blå  50 cl

glas / fl aska

Jaume Serra Brut

       

69:-/295:-
Spanien

glas / fl aska

Husets vita:
Piccini Bianco  65:/260:-
Italien

Riesling Platin   

Kamptal DAC
79:-/325:-

Österrike

Cuvee Chardonnay '05

      

375:-

USA

Chablis Le Beaunois '09                                             425:-
Frankrike

Rutz Russian River 

Laphroaig 10 yo

  
24:-/clMacallan 12 yo

 

24:-/cl

Highland park 12 yo

 

24:-/cl
Makers Mark

  

24:-/cl

Famous Grouse

  

18:-/cl
Jim Beam

  

18:-/cl
Kilbeggan

  

18:-/cl

Mackmyra reserve

                

24:-/cl

Courvoisier Vs

  

18:-/cl

Remy Martin Vsop

 

24:-/cl
Remy Martin Xo

  
68:-/cl

Calvados

   

24:-/cl

Xante

   

18:-/cl
Cointreau

  
18:-/cl

Drambuie
  

18:-/cl
Bailey’s

   
18:-/cl

Amaretto   18:-/cl
1983 Chateau Simon
Zacapa rom 23 yo

Irish Coffee
Irländsk blended whiskey

Kaffe Karlsson
Cointreau, Bailey’s

Leonard Sachs
Grand marnier, Kalùha

Kaffe D.O.M
Benedictine D.O.M

Kaffe Calypso
Mörk rom, Kalùha

4 cl 88:-  6 cl 118:-

52:-
62:-

30:-/cl
18:-/cl



www.soderhielmska.se
Bordsbokning: 026-65 28 00

Gården är signerad, 
på en stock som frilades vid 
restaurangen står inristat: 

"Hindrik Duve byggde detta 
hus 1773 och dog samma år".

Ett år efter Duves död gifte 
hans änka om sig med gross-
handlaren Lars Murberg som 
avslutade bygget. Gården fick 
sitt namn efter hans svärson 
Hovjägmästare Carl Gustav 

Söderhielm (1726-1836).

Gården restaurerades 1965 
och blev då till värdshus, 

känt i Bellmans stil. Den låga 
sadeltakskrönta byggnaden 
sparades och tillförsäkrades 

ett genuint livsrum bland 
raden av höghus.


